
Le potager, la garrigue et les prés 

À l’origine de chacun de nos plats, il y a une plante, une fleur, un fruit ou fromage de 
grande qualité. Nos producteurs sont les jardiniers de cette nature généreuse, 
sauvage ou cultivée, qui alimente notre cuisine. 

Eric & Mieke Vogelaers – La Pode, Cassagnoles 
La nature en partage 
Un domaine de 50 hectares traversé par deux ruisseaux, entre châtaigniers, hêtres et 
chênes. Sur une parcelle en maraîchage sans aucun intrant, Eric et Miecke cultivent 
des légumes vibrants de fraîcheur, que notre chef aime sublimer. 
lapode.com 

Liesbet – Hana’ee, Cassagnoles  
Fleurs comestibles & poésie végétale  
Floricultrice en permaculture, elle cultive fleurs comestibles, plantes aromatiques et 
essences florales. Une poésie végétale qui participe à l’attrait des plats de notre 
restaurant gastronomique.  
https://app.collectifdelafleurfrancaise.com/annuaire/membre/hanaee 

Chèvrerie de Combebelle – Bize-Minervois 
Le goût de la garrigue 
À Bize-Minervois, Anne et Heiner élèvent de belles chèvres Alpines chamoisées, 
nourries aux plantes de la garrigue. Leurs fromages, faisselles et yaourts, sans additifs 
ni artifices, enchantent petits déjeuners et assiettes du restaurant. 
https://accentsduterroir.fr/producteurs/eleveurs-caprins/occitanie/bize-minervois/
chevrerie-de-combebelle/ 

Maison Sieurac – David & Renata, Olonzac 
C’est au petit matin que naissent les bons pains 
Pains variés, viennoiseries, levain vivant… Chaque jour, les créations de notre 
boulanger accompagnent nos petits déjeuners et notre restaurant. 
https://www.facebook.com/p/Maison-Sieurac-100063154665083/ 

Les Poules Noires d’Astarac de Bigorre 
La noblesse du terroir gascon 
Race ancienne du Sud-Ouest, cette volaille rustique offre une chair juteuse, 
savoureuse et finement persillée. Une viande de caractère, élevée en plein air, que 
notre chef sublime avec respect et gourmandise. 
https://noiredastaracbigorre.fr/ 
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Les Pigeons de Mont Royal 
L’art du vol libre 
Élevés en plein air dans le respect du rythme naturel, ces pigeons offrent une chair 
fine et savoureuse, prisée par notre chef pour sa tendreté et son parfum délicat. 
https://lespigeonsdumontroyal.com/ 

Le Veau du Ségala 
Tendrement élevé 
Un veau nourri au lait maternel et à l’herbe, élevé dans les prairies d’Occitanie. Sa 
viande, rosée et fondante, raconte le calme et la patience d’un élevage respectueux. 
https://www.veau-aveyron.fr/ 

Saveurs, huiles & alchimies 

Les condiments, huiles et boissons qui signent notre cuisine. 

Moulin de la Restanque – Roubia 
L’huile au goût du Canal du Midi 
Lucques, olivière, aglandau, picholine… Leurs huiles puissantes et fruitées sont le 
reflet d’un savoir-faire familial ancré sur les berges du Canal du Midi. 
moulinrestanque.com 

Laurent Faure – Granhota, Coursan 
L’alchimie du goût à l’ancienne 
Vinaigres balsamiques et de cépage, sans sulfite ni artifices. Un retour aux sources 
maîtrisé, précis et savoureux. 
vinaigre-granhota.com 

Maison Aubert – Pézenas 
Le pétillant d’antan, revisité au naturel 
Colas, limonades, tonics et thé pétillant bios, nés d’une recette familiale de 1876. Des 
bulles sans artifices, légères et joyeuses. 
maison-aubert.fr 

Soins & beauté nature 

Des ingrédients bruts, un respect profond de la peau et de l’environnement : voici la 
promesse de nos partenaires bien-être. 

Savonnerie Lamalera – Bize-Minervois 
L’art du savon à froid 
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Des savons 100 % naturels, sans huile essentielle ni additif, saponifiés à froid pour 
garder toutes leurs propriétés. 
https://accentsduterroir.fr/producteurs/hygiene-cosmetiques/occitanie/bize-
minervois/savonnerie-lamalera/ 

Ferme des Bouviers – Vélieux 
Huiles bio, d’or et de soin 
Cultivées en bio dans le Tarn, les huiles de caméline et de tournesol nourrissent nos 
assiettes et nos soins spa. 
https://www.fermedesbouviers.com/ 

Oden 
La botanique vivante au service de la peau Une gamme de soins 100 % naturels, 
française, courte et vertueuse. Chaque huile est extraite à froid à partir de plantes 
cultivées en France, souvent en bio, parfois en sauvage. Pour notre spa, c’est 
l’évidence : la beauté commence dans la nature. 
https://oden.fr/ 

Le Ciste Alambiqué – Félines-Minervois 
Distillateur de garrigue 
Les hydrolats captent l’âme de la garrigue dans l’alambic et enrichissent nos soins. 
https://www.lecistealambique.com 

Création & poésie 

Quand l’art s’invite sur les murs et dans les verres… 

Stéphanie Van de Walle, artiste peintre 
L’âme du château en fresques et arabesques 
Fresques, oiseaux, trumeaux : elle a semé dans chaque recoin du château une touche 
de poésie visuelle. 
atelierwalldecor.com 

Distillerie du Petit Grain – Saint-Jean de Minervois 
L’esprit du fruit, en haute expression 
Poire, framboise, gin botanique : ces eaux-de-vie cristallines subliment notre carte. 
Une distillation fine et poétique, inspirée du Sud. 
distillerie-petit-grain.fr 
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Ollier Taillefer – La Fine de Faugères 
L’Occitanie à l’état pur 
Une eau-de-vie rare et puissante, distillant l’âme des vieux cépages sur schiste. 
https://www.olliertaillefer.com/ 

Cidrerie Fabre – L’alcool de coing 
Or du verger 
Distillé à l’ancienne dans le Tarn, cet alcool rare capture la douceur veloutée du coing 
mûr. Une liqueur dorée, parfaite en digestif ou en touche subtile sur un dessert. 
https://www.cidreriefabre.com/ 

Vignerons & domaines amis 

Terroirs puissants, cépages oubliés, méthodes naturelles : nos vins sont avant tout des 
histoires humaines, à boire avec les sens et le cœur. 

Clos Centeilles – Siran 
Mémoire du vin et des cépages oubliés 
Patricia et Cécile Boyer-Domergue font revivre des cépages rares et une tradition 
pleine de caractère. 
closcenteilles.com 

Château de Gourgazaud – La Livinière 
Un clan, des cuvées, une terre fière 
Famille Piquet : cinq générations, la naissance du Cru La Livinière, des vins puissants 
et racés. 
gourgazaud.com 

Domaine de L’Ostal – Famille Cazes, La Livinière 
Une viticulture de caractère, taillée dans la pierre et la lumière 
Un domaine signé Jean-Michel Cazes (Lynch-Bages), pour des cuvées solaires et 
structurées. 
jmcazes.com 

Domaine La Prade Mari – Aigne 
Des vins sincères et vivants 
Une approche inspirée de la naturopathie pour des cuvées naturelles et vibrantes. 
laprademari.com 

Borie de Maurel – Félines-Minervois 
Le sorcier de la Montagne Noire 
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Des cuvées intenses et envoûtantes, nées sous la plume et la vigne de Michel 
Escande. 
boriedemaurel.fr 

Massamier La Mignarde – Pépieux 
Le souffle de la nature 
Agroforesterie, vin sans sulfites, cépages rares : un domaine engagé, auréolé du titre 
de meilleur vin du monde. 
massamier-la-mignarde.com 

Monts et Merveilles – St Julien les Meulières 
Du vin et des bières nés d’altitude et de liberté 
Syrah, Carignan, bières artisanales : Laure et Julien cultivent en biodynamie une 
poésie sans artifices. 
domainemontsetmerveilles.com 

Famille Fabre – Château de Luc, Luc-sur-Orbieu des Corbières,  
l’éclat d’un terroir vivant  
Depuis cinq générations, la Famille Fabre cultive ses vignes comme on chérit une 
mémoire en mouvement. Aujourd’hui, Clémence, Jeanne et Paule poursuivent 
l’aventure avec audace et respect, mêlant amphores, cuves ovoïdes et amour du Cers. 
Des vins précis, solaires, nés de galets roulés et de garrigue, que nous aimons 
proposer pour leur sincérité et leur lumière.  
https://www.famillefabre.com/les-chateaux-terroirs/chateau-de-luc/ 

Domaine de Barroubio – Raymond Miquel, Saint-Jean-de-Minervois 
des muscats tout en finesse 
Raymond Miquel cultive le muscat petit grain,  au nord-est du Minervois dans le 
hameau de Barroubio perché à 300 m d’altitude, entre garrigues, combes et vieux 
calcaire. Le domaine familial, enraciné depuis le XVe siècle, signe un Muscat de Saint-
Jean-de-Minervois à la fois pur, élégant et intense — les cuvées noire et bleue sont à 
notre carte. 
https://barroubio.fr/#domaine 

Domaine La Linquière – Villespassans, Saint-Chinian 
L’élégance des schistes, le souffle du vent et la précision du geste 
Ici, les schistes profonds, la vinification parcellaire et un engagement respectueux 
dessinent des cuvées d’une grande personnalité. Nous avons choisi Trois vins, trois 
sensibilités, un même souffle : 
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Fleur de Lin – Un blanc délicat qui évoque les fleurs d’acacia et les agrumes. 
Sentenelle 310 – Un rouge soyeux et ample, à dominante Syrah. 
Le Rocher de Notre Dame – Mourvèdre d’altitude, racé et profond.  
http://linquiere.fr/index.html#caveau 
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